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3. PURITY Steam
•	 mit elektronischer Mess- und Anzeigeein-

heit
•	 Filtermedien und Verschnittmöglichkeit 

speziell auf Kombidämpfer und Backöfen 
abgestimmt

•	 verbesserte Durchflussleistung von bis zu 
500 l/h bei 1 bar Druckverlust

5. PROGUARD Coffee
Ein patentiertes Multikartuschen-Filtersy-
stem, das auch in problematischen
Regionen, in denen das lokale Leitungswas-
ser einen hohen Salzgehalt besitzt, köst-
lichen Kaffee garantiert.
Ein Membranfilter bietet zuverlässigen 
Schutz gegen Korrosion, indem Substanzen 

6. PURITY Fresh C50 
Speziell für Weichwassergebiete mit ho-
her Partikeldichte hat BRITA Professional  
eine Lösung im Portfolio – den PURITY Fresh 
C50. 
•	 pure Geschmacksmomente und unge-

trübte Frische - ohne Qualitätseinbußen 
– für Heißwasserspezialitäten

4. PURITY Clean / Clean Extra
•	 Spülen in Perfektion – durch Teil-/Voll-
	 entsalzung
•	 Filtersysteme speziell für Warmwasser-

Anwendungen (+4° bis +60° C)

Sie können flexibel - je nach vorliegendem 
Wasser - zwischen Teil- und Vollentsalzung 
wählen. Ablagerungen und Rückstände 
am Spülgut sowie Kalkablagerungen an 
wichtigen Maschinenteilen werden ver-
hindert. Dadurch strahlen nicht nur Glä-
ser, Besteck und Geschirr, sondern die Le-

2. PURITY Finest
Die Menge und Zusammensetzung der Mi-
neralien im Wasser beeinflussen in hohem 
Maße, dass die gemahlenen Bohnen beim 
Brühvorgang ihre feinen Aromen voll ent-
falten können, die den Geschmack letztlich 
ausmachen.
•	 hebt die besonderen Eigenschaften eines 

Espressos – eine perfekte Crema und ein 
intensiver Körper – deutlich hervor

•	 stellt ein Wasser zur Verfügung, das die 
ideale Mineralienkomposition für Espres-
so enthält

•	 je nach Kapazität erhältlich als PURITY Fi-
nest C150, C500 und C1100 sowie als PU-
RITY Finest 600 und 1200

•	 IntelliBypass sorgt dank eines weitgehend 
volumenstromunabhängigen Verschnitt
wasseranteils auch bei geringen Was-
serdurchsatzraten für eine konstante 
Wasserqualität über die gesamte Filterle-
bensdauer

•	 verringert die Gesamthärte im Trink-
wasser und schützt Maschinen  
vor Kalk- und Gipsablagerungen

•	 reduziert Kalkablagerungen sowie 
Schwarzfärbungen im Garraum

•	 entzieht dem Wasser Kalk bildende Ionen
•	 Reduzierung der geschmacks- und ge-

ruchsstörenden Inhaltstoffe  sorgt für be-
ste Qualität der Speisen

bensdauer der Spülmaschinen verlängert 
sich entscheidend.

Teilentsalzung (Clean) bei Rohwas-
ser mit hohem Karbonathärteanteil  
und unproblematischen zusätzlichen Mi-
neraliengehalt.
Vollentsalzung (Clean Extra) bei Roh-
wasser mit hohem Karbonathärteanteil  
und einem hohen zusätzlichen Mine-
raliengehalt.

wie Chloride und Sulfate wirksam entfernt 
werden. Mit dem innovativen Aromasystem 
lassen sich drei Mineralisierungsgrade (nied-
rig, mittel oder hoch) einstellen. 

•	 sorgt dank spezieller Aktivkohlemi-
schung für eine optimale Reduzierung 
von Trübungen, organischen Verunreini-
gungen sowie geruchs- und geschmacks
störenden Inhaltsstoffen im Filtrat 
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Haubenspülmaschine H8 DD
Einwandig, mit manueller Haubenbetäti-
gung, Spül- und Klarspülmitteldosierung
und atmosphärischem Boiler.
Leistung Körbe (theoretisch): 80 (ETL: 63)
Leistung Teller (theoretisch): 1440 (ETL: 1134)
Anschluss: 400 V; 3NPE; 9,9 kW
Maße B/T/H: 746 x 881 x 1549/2026 mm

Haubenspülmaschine Serie H8
•	 Haubenspülmaschine mit sehr hoher Korb-Einschubhöhe von 440 mm
•	 drei Spülprogramme (Dauer: 45/84/150 Sekunden), welche im ETL Modus (57 Sekunden) 	
	 mit 73 °C und im Produktivmodus mit einstellbarer Spültemperatur von 55 - 65 °C betrie-
	 ben werden können
•	 Nachspülsystem mit einem sehr geringen Energieverbrauch von nur 2 l mittels atmosphä-
	 rischem Boiler (Nachspültemperatur: garantiert 84 °C)
•	 integrierte automatische Spül- und Klarspülmitteldosierpumpe für beste Spülergebnisse
•	 elektronisches Bedienpaneel innovativ eckig angeordnet, sodass dies in jedem Arbeits-
	 schritt erreichbar ist
•	 Haube mit dreiseitigem Haubengriff für eine einfache Bedienung 	auch bei Eckaufstellung, 	
	 Bediensicherheit bei Dampfaustritt durch sanften Hebe- und Senkmechanismus
•	 Innen- und Außenverkleidung, Tankfilter, Spül- und Nachspülarme und Düsen aus CNS 
•	 Rückwand und Unterboden komplett geschlossen
•	 Waschtank ohne Schmutzfugen, frontseitig tiefgezogen, für ein Höchstmaß an Hygienean-	
	 forderung
•	 Standard Waschtank- und Abflussfilter zur Reinigung leicht entnehmbar
•	 drei Reinigungsprogramme und ein Selbstreinigungsprogramm
•	 integrierte HACCP-Speicherung zum Anschluss an ein externes Diagnosesystem
•	 dynamisch regelbare Boilerheizung, dessen Anschlusswert je nach Wasserzulauftempera-
	 tur um 3 kW reduziert werden kann
•	 serienmäßig mit einem Besteckbehälter und einem Tellerkorb

Haubenspülmaschine H8 DDG
Einwandig, mit manueller Haubenbetäti-
gung, Laugenpumpe, Spül- und Klarspül-
mitteldosierung und atmosphärischem 
Boiler.
Leistung Körbe (theoretisch): 80 (ETL: 63)
Leistung Teller (theoretisch): 1440 (ETL: 1134)
Anschluss: 400 V; 3NPE; 9,9 kW
Maße B/T/H: 746 x 881 x 1549/2026 mm

Haubenspülmaschine H8 IG
Doppelwandig, mit manueller Hauben-
betätigung, Laugenpumpe, Spül- und 
Klarspülmitteldosierung, atmosphärischem 
Boiler und Wasserenthärter CWS.
Leistung Körbe (theoretisch): 80 (ETL: 63)
Leistung Teller (theoretisch): 1440 (ETL: 1134)
Anschluss: 400 V; 3NPE; 9,9 kW
Maße B/T/H: 746 x 881 x 1549/2026 mm

Untertisch-Geschirrspülmaschine Serie LS 5
•	 Innen- und Außenverkleidung, Innenwanne und Waschtank aus 		
	 CNS 1.4301, Rückwand aus Edelstahl
•	 Spülarme und Düsen aus Polypropylen
•	 benutzerfreundliche elektronische Bedienblende mit Temperatur-
	 anzeige
•	 Softstartsystem für optimalen Schutz empfindlicher Teile
•	 vollautomatisches Selbstreinigungsprogramm

•	 Boiler mit Energiesparmodus für Stand-by-Betrieb
•	 Spültemperatur 55 - 65 °C, Nachspültemperatur 80 - 90 °C
•	 Kalt- oder Warmwasseranschluss und Dreifach-Thermostatschutz
•	 alle Service- und Wartungskomponenten sind ohne Geräteausbau 	
	 von vorne erreichbar
•	 330 mm Korb-Einschubhöhe
•	 serienmäßig mit einem Besteck- und einemTellerkorb

Geschirrspülmaschine LS 5 DD
Einwandig, mit Spül- und Klarspülmitteldo-
sierung und Laugenpumpe.
Zwei Spülprogramme (120/180 Sekunden)
Leistung Körbe (theoretisch): 30
Leistung Teller (theoretisch): 540
Anschluss: 400 V; 3NPE; 5,35 kW
Maße B/T/H: 600 x 620 x 820 mm

Geschirrspülmaschine LS 5 DDWS
Einwandig, mit Spül- und Klarspülmitteldo-
sierung, Laugenpumpe, Wasserenthärter 
und atmosphärischem Boiler.
Zwei Spülprogramme (120/180 Sekunden)
Leistung Körbe (theoretisch): 30
Leistung Teller (theoretisch): 540
Anschluss: 400 V; 3NPE; 5,35 kW
Maße B/T/H: 600 x 620 x 820 mm



Lagerung & Hygiene	

Kühlzellen, Regalsysteme, Konfiskatkühler, Hygienecenter, Hygieneschleusen, etc.
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Nachhaltig kühlen.

Kühllösungen von Viessmann: 
Nachhaltige Lösungen für die Kühlanforderungen unserer Kunden
Viessmann Kühlsysteme ist einer der führenden europäischen Hersteller von Kühlmöbeln, Kühlzellen und Kältesyste-

men, bekannt für ihre Energieeffizienz und nachhaltige Kältetechnik.

Unsere Produkte werden an zwei Produktionsstätten in Deutschland und Finnland gefertigt und sind durch lokale 

Vertriebsbüros in 18 Ländern in Europa vertreten. Nachhaltigkeit, Klimaschutz, Energieeffizienz und High-End Kühl-

lösungen auf Basis von natürlichen Kältemitteln - dafür steht unser Motto „We care for cold“!

Mit unseren Produkten bieten wir Ihnen innovative gewerbliche Kühllösungen für den Lebensmitteleinzelhandel, 

Gastronomie und Catering, die Lebensmittel- und Getränkeindus-trie, dem Gesundheitswesen, als auch medizini-

sche Zentren und Labore.

Wir bieten in all unseren Hauptmärkten ein komplettes 

Sortiment von Servicedienstleistungen einschließlich 

Installation, Wartung und Überwachung an. Dabei sind 

entweder unsere firmeninternen Monteure für Sie da 

oder wir greifen auf unser ausgewähltes Partnernetz-

werk zurück.

Unser Portfolio von Dienstleistungen im Überblick:

•	Beratung und technische Unterstützung

•	Vor Ort Installation und Inbetriebnahme

•	Wartungs- und On-Demand Dienste

•	Fernüberwachung und vorausschauende Wartung
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Kühl- und Tiefkühlzellen - Energieeffizient, innovativ und individuell

Bundesverband der
Lebensmittelkontrolleure
Deutschland e.V.

In Hotellerie und Gastronomie sind effiziente Arbeits-

prozesse, kurze Wege und die unkomplizierte Aufbe-

wahrung des Kühlgutes besonders wichtig: Die gelager-

ten Waren müssen einfach und schnell zugänglich sein, 

verschiedene Lebensmittel benötigen unterschiedliche 

Temperaturen, damit alles frisch und haltbar bleibt.

Viessmann liefert Ihnen für Ihre individuelle Anforderun-

gen und Gegebenheiten stets die passende Lösung.

Unser Produktportfolio für Sie

•	Kühlzellen

•	Tiefkühlzellen

•	Kühl-/ Tiefkühlkältesätze

•	Regalsysteme

•	Dienstleistungen

•	Schlüsselfertige Lösungen

EE
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Qualität:
Made in Germany

Antimikrobielle Pulverbe-
schichtung SmartProtec®

Kühlzellen von Viessmann

TÜV Süd bestätigt hohe

Energie- und Dämmeffizienz

Im Test 2014: 9 europäische Anbieter von Kühlzellen
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Leistungsübersicht

Ausstattungsübersicht
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TectoCell Compact 80 – ■ – - □ □ □ - ■ □ □ ■ ■ –

TectoCell Compact 100 – ■ – - □ □ □ □ ■ □ □ ■ ■ –

TectoCell Standard Plus 80 ■ ■ ■ □ ■ ■ ■ □ ■ ■ □ ■ ■ ■

TectoCell Standard Plus 100 ■ ■ ■ □ ■ ■ ■ ■ ■ ■ □ ■ ■ ■

TectoCell Standard Plus 120 ■ ■ ■ □ ■ ■ ■ ■ ■ ■ □ ■ ■ ■

TectoCell Standard Plus 150 ■ ■ ■ □ ■ ■ ■ ■ ■ ■ □ ■ ■ ■

■ enthalten	 □ optional enthalten    –  nicht enthalten

Typ TectoCell 
Compact 
80

TectoCell 
Compact
100

TectoCell 
Standard Plus
80

TectoCell 
Standard Plus 
100

TectoCell 
Standard Plus 
120

TectoCell 
Standard Plus 
150

Wandstärke mm 80 100 80 100 120 150

Empfohlene Temperaturdifferenz nach 
VDI 2055 (∆T in Kelvin)

K 38 45 38 45 56 70

Temperaturbereich °C +2 bis +60 –25 bis +60 –20 bis +60 –25 bis +60 –30 bis +60 –50 bis +60

U-Werte (W/m2 K) gemäß DIN EN 13165 0,25 0,20 0,25 0,20 0,17 0,14
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Wandkältesätze

Kühl- und Tiefkühlkältesätze – Individuell anpassbar für jede Raumsituation

Viessmann Wandkältesätze
Steckerfertige Viessmann Wandkältesätze 
werden in die Kühlzelle oder eine Wand von 
80 bis 150 mm Wandstärke eingehängt.
Viessmann Wandkältesätze sind mit einer 
elektronischen Regelung ausgestattet.
Die Kälteleistung für Kühl- und Tiefkühlzel-
len reicht von 500 bis 2765 W.

Viessmann Splitkältesätze
Viessmann Splitkältesätze eignen sich zum 
Einbau in eine Kühlzelle oder einen konven-
tionellen Kühlraum.
Warm- und Kaltteil können über mehrere 
Meter hinweg voneinander entfernt mon-
tiert werden. Im System integriert ist eine 
elektronische Regelung. 
Die Kälteleistung für Kühl- und Tiefkühlzel-
len geht von 1800 bis 6000 W.

Viessmann Deckenkältesätze
Bei Viessmann Deckenkältesätzen erfolgt 
die Montage auf dem Dach der Kühlzelle. 
Sie benötigen keinen zusätzlichen Platzbe-
darf über die Zellengrundfläche hinaus.
Viessmann TectoRefrigo Deckenkältesätze 
sind für Normal- und Tiefkühlung in sechs 
Leistungsgrößen mit einer Kälteleistung 
von 700 W bis 4200 W erhätlich.

Splitkältesätze Deckenkältesätze

Nassmüllkühler TectoSet CC1

Unser Produktportfolio für Sie
•	 Container zerlegbar für einfachen
	 Transport
•	 Variable Größen für 1 x, 2 x, 3 x 120 l oder
	 240 l Mülltonnen
•	 Bodenunebenheiten mit von innen hö-
	 henverstellbaren Füßen bei Selbstaufbau
	 ausgleichbar
•	 56 mm starke Isolierelemente
•	 Abschließbare Türen
•	 Innenliegende Schnellspannverschlüsse
•	 Energiesparende Alternative zu großen 	
	 Kühlräumen
•	 Auffahrrampe zum Wechseln der Müll-
	 tonnen
•	 Inkl. steckerfertigem Kältesatz
•	 Thermostatisch geregeltes Seitenkühl-
	 gerät mit Digitalthermostat mit Abtau-
	 regelung und Temperaturanzeige
•	 Außeneinsatz möglich mit optionaler
	 Winterregelung und serienmäßig 45°
	 gebogenen Lamellen (Schutzklasse: IP 34)
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Handhygienecenter WR-ECO-1 SWPD
Berührungslose Handreingung und -desinfektion aus Edelstahl (Werkstoff 1.4301). 
Die hinter der abschließbaren Kopfblende platzierten Seifen- und Desinfektionsmittelspender werden 
ebenso wie der Wasserauslauf ausschließlich berührungsfrei über Sensoren aktiviert. Getrocknet werden 
die Hände mit Papierfalthandtüchern, die dem integrierten Spender entnommen werden.
In der geöffneten Position wird die Kopfblende durch Gasdruckfedern gehalten. Sie bietet so einen be-
quemen Zugang, um Verbrauchsmaterial nachfüllen bzw. Wartungs- oder Einstellarbeiten durchführen 
zu können. Intergrierter Durchlauferhitzer und Standgerät mit Unterschrank optional erhältlich.

Anschluss: 230 V
Maße B/T/H: 650 x 400 x 1135 mm
Beckengröße B/T/H 600 x 345 x 195 mm

Hygienisch überall.

Warmwasseranschluss: 1/2“
Kaltwasseranschluss: 1/2“
Wasserablauf: 1 1/2“

Hygienecenter HC-PRIMUS-2-S
Edelstahl (Werkstoff 1.4301)
Das ist eine Kombination aus der Sohlen-/Sohlenrandreinigungsmaschine PRIMUS-2 sowie einem Hand-
waschbecken mit Sensorsteuerung, Seifenspender SDS, Handtuchspender HS und Papierkorb PK-D-35.
Zum Lieferumfang gehört zudem ein Kanisterhalter zur Wandmontage für das Reinigungsmittel der Soh-
len-/Sohlenrandreinigungsmaschine. Siphon, Dichtungen und Kleinteile sind nicht im Lieferumfang ent-
halten. Zusätzlicher Seifen-/Desinfektionsmittelspender, integrierter Systemtrenner und wandhängende 
Ausführung optional

Anschluss: 230 V; 0,19 kW
Maße B/T/H: 730 x 460 x 1600 mm

Wasseranschluss:	 3/4“; max. 43 °C; KW: 1/2“, HW: 1/2“
Wasserablauf: 1 1/2“

Kompakt-Hygieneschleuse DLSO-SL + EK 400 WR
Edelstahl (Werkstoff 1.4301)
Bestehend aus Durchlauf-Sohlenreinigungsmaschine, Handwaschbecken, Zweihanddesinfektionsgerät 
und Drehkreuz mit Handtuchspender HS, Papierkorb PK-D-35 und Kanisterhalter für Händedesinfektions-
mittel. Eine multifunktionelle LED-Leuchte erleichtert die Benutzung der Anlage. Die Kompakt-Hygiene-
schleuse kann an ein Betriebsdatenerfassungsgerät angeschlossen werden.
Wenn das Handwaschbecken über den Sensor betätigt wird, erfolgt zunächst die Seifenabgabe aus dem 
separten Seifenauslaufhahn. Danach startet für die voreingestellte Zeit die Wasserabgabe aus dem se-
parten Wasserauslaufhahn. Dadurch wird eine zwangsgeführte und hygienische Handreinigung sicher-
gestellt. Die Maschine wird anschlussfertig geliefert. Siphon, Dichtungen und Kleinteile sind im Lieferum-
fang nicht enthalten.

Anschluss: 400 V; 0,6 kW
Wasseranschluss:	 3/4“; max. 43 °C
Wasserablauf: 1 1/2“

Maße B/T/H: 1400 x 975 x 2210 mm (Bürstenlänge 400 mm)
Maße B/T/H: 1700 x 975 x 2210 mm (Bürstenlänge 700 mm)
Maße B/T/H: 2100 x 975 x 2210 mm (Bürstenlänge 1100 mm)
Maße B/T/H: 2600 x 975 x 2210 mm (Bürstenlänge 1600 mm)
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Regalsysteme ERS 600 / ERS 1200 (Edelstahl 1.4301)
Regalleiter: Vierkantrohr 25 x 25 mm mit oberen Abschlusskappen 
aus Kunststoff und herausdrehbaren Füßen. Je nach Höhe und Feld-
last sind zwischen den Vierkantrohren zwei bzw. drei Querverbinder 
aus Flachprofil 50 x 3 mm eingeschweißt. Zum Einhängen der Aufla-
gen sind CNS-Bolzen im Raster von 165 mm auf die Vierkantrohre ge-
schweißt. Jede Regalleiter hat zwei Einnietmuttern zum Verschrau-
ben des rückseitigen Diagonalkreuzes. Die komplette Regalleiter ist 
elektrolytisch poliert.

Böden (geschlossen): Je nach Länge der Auflagen aus 0,8 mm bzw. 
1,0 mm starkem CNS-Blech, allseitig 40 mm abgekantet, Oberfläche 
gebürstet. Die Längsseiten haben eine komplette Umfalzung nach 
innen.

Böden (gelocht): Die gelochten Böden entsprechen konstruktiv den 
geschlossenen Böden und haben Langlöcher in den Maßen 45 x 10 mm.

Diagonalkreuz: Flachmaterial 25 x 2 mm mit abgerundeten Kanten 
und vier Lochungen zum Anschrauben zwischen zwei Regalleitern.

Belastbarkeit je Auflage bei gleichmäßig verteilter Last:

Regalsysteme
Die KOHLHOFF-Regalsysteme ERS und ARS sind nach dem Baukastensystem konzipiert und zeichnen sich durch 

eine hohe Belastbarkeit und Standsicherheit aus.

Durch den Einsatz von Chrom-Nickelstahl (ERS) oder Aluminium (ARS) bieten beide Regalsysteme einen breiten 

Einsatzbereich rund um die hygienische Lebensmittellagerung in gekühlten und ungekühlten Räumen.

Beide Regalsysteme sind in den Tiefen 400, 500 und 600 mm sowie in den Längen 600, 800, 900, 1000, 1200, 1400 

und 1500 mm lieferbar. Durch Kombination unterschiedlicher Regallängen lassen sich Räume optimal ausstatten. 

Bei L- oder U-förmiger Aufstellung gewährleisten spezielle Verbindungsklammern eine optimale Beschickung.

Regalsysteme  
 
Die KOHLHOFF-Regalsysteme ERS und ARS sind 
nach dem Baukastensystem konzipiert und zeich-
nen sich durch eine hohe Belastbarkeit und Stand-
sicherheit aus.  
 
Durch den Einsatz von Chrom-Nickelstahl (ERS) 
oder Aluminium (ARS) bieten beide Regalsysteme 
einen breiten Einsatzbereich rund um die hygieni-
sche Lebensmittellagerung in gekühlten und unge-
kühlten Räumen. 
 
Beide Regalsysteme sind in den Tiefen 400, 500 und 
600 mm sowie in den Längen 600, 800, 900, 1000, 
1200, 1400 und 1500 mm lieferbar.  
 
Durch Kombination unterschiedlicher Regallängen 
lassen sich Räume optimal ausstatten.  
 
Bei L- oder U-förmiger Aufstellung gewährleisten 
spezielle Verbindungsklammern eine optimale Be-
schickung. 
 

R E G A L S Y S T E M E  

Regalsysteme ERS 600 / ERS 1200 
Edelstahl Werkstoff 1.4301  
 
Regalleiter 
Vierkantrohr 25 x 25 mm mit oberen Abschlusskap-
pen aus Kunststoff und herausdrehbaren Füßen.  
 
Je nach Höhe und Feldlast sind zwischen den Vier-
kantrohren 2 bzw. 3 Querverbinder aus Flachprofil 
50 x 3 mm eingeschweißt.  
 
Zum Einhängen der Auflagen sind CNS-Bolzen im 
Raster von 165 mm auf die Vierkantrohre ge-
schweißt.  
 
Jede Regalleiter hat 2 Einnietmuttern zum Ver-
schrauben des rückseitigen Diagonalkreuzes. Die 
komplette Regalleiter ist elektrolytisch poliert. 
 
Böden (geschlossen) 
Je nach Länge der Auflagen aus 0,8 mm bzw. 
1,0 mm starkem CNS-Blech, allseitig 40 mm abge-
kantet, Oberfläche gebürstet. Die Längsseiten 
haben eine komplette Umfalzung nach innen. 
 
Böden (gelocht) 
Die gelochten Böden entsprechen konstruktiv den 
geschlossenen Böden und haben Langlöcher in 
den Maßen 45 x 10 mm. 
 
Diagonalkreuz 
Flachmaterial 25 x 2 mm mit abgerundeten Kanten 
und 4 Lochungen zum Anschrauben zwischen 2 
Regalleitern. 

Regalsysteme ARS 600 / ARS 1200 
Aluminium eloxiert  E6/EV1  
 
Regalleiter 
Vierkantrohr 25 x 25 mm mit oberen Abschlusskap-
pen aus Kunststoff und herausdrehbaren Füßen.  
 
Je nach Höhe sind zwischen den Vierkantrohren 2 
bzw. 3 Querverbinder aus Flachprofil 40 x 6 mm 
eingepresst.  
 
Auflagelaschen im Abstand von 165 mm zum Ein-
hängen der Auflagen.  
 
Jede Regalleiter hat rückseitig 2 Einnietmuttern 
zum Verschrauben des Diagonalkreuzes. Die kom-
plette Regalleiter ist eloxiert (E6/EV1). 
 
Böden (geschlossen) 
Aus 1,5 mm starkem hochlegiertem Aluminium-
blech, allseitig 40 mm abgekantet, die Längsseiten 
haben eine Umfalzung nach innen. Boden kom-
plett eloxiert (E6/EV1). 
 
Böden (gelocht) 
Die gelochten Böden entsprechen in der Konstruk-
tion den geschlossenen Böden und haben Langlö-
cher in den Maßen 45 x 10 mm. 
 
Diagonalkreuz 
Flachmaterial 25 x 3 mm mit abgerundeten Kanten 
und 4 Lochungen zum Anschrauben zwischen 2 
Regalleitern.

Regalsysteme ERS 600 / ERS 1200 
Edelstahl Werkstoff 1.4301  
 
Feldlast 600 kg oder 1200 kg TÜV „GS“ geprüft  
je nach Wahl der Regalleiter.   
 
Belastbarkeit je Auflage bei gleichmäßig verteilter 
Last:  
 
Unter Verwendung von Eckverbindungsklammern 
reduziert sich die Belastbarkeit pro Auflage auf 
70 % der Nennlast. 

Regalsysteme ARS 600 / ARS 1200 
Aluminium eloxiert  E6/EV1  
 
Feldlast 600 kg TÜV „GS“ geprüft oder 
Feldlast 1200 kg je nach Wahl der Regalleiter.  
 
Belastbarkeit je Auflage bei gleichmäßig verteilter 
Last: 

 
Unter Verwendung von Eckverbindungsklammern 
reduziert sich die Belastbarkeit pro Auflage auf 
70 % der Nennlast.

Boden geschlossen Boden gelocht
Länge Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe

400 500 600 400 500 600
600 140 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg
800 140 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg
900 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

1000 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg
1200 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg
1400 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg
1500 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg

Boden geschlossen Boden gelocht
Länge Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe 

400 500 600 400 500 600
600 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 
800 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 
900 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

1000 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 
1200 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 125 kg 
1400 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 125 kg 
1500 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 125 kg

Boden geschlossen Boden gelocht

Länge Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe

400 500 600 400 500 600

600 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

800 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

900 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

1000 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

1200 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 125 kg

1400 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 125 kg

1500 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 125 kg

Regalsysteme ARS 600 / ARS 1200 (Aluminium eloxiert)
Regalleiter: Vierkantrohr 25 x 25 mm mit oberen Abschlusskappen 
aus Kunststoff und herausdrehbaren Füßen. Je nach Höhe sind zwi-
schen den Vierkantrohren zwei bzw. drei Querverbinder aus Flach-
profil 40 x 6 mm eingepresst. Auflagelaschen im Abstand von 165 
mm zum Einhängen der Auflagen. Jede Regalleiter hat rückseitig 
zwei Einnietmuttern zum Verschrauben des Diagonalkreuzes. Die 
komplette Regalleiter ist eloxiert (E6/EV1).

Böden (geschlossen): Aus 1,5 mm starkem hochlegiertem Alumini-
umblech, allseitig 40 mm abgekantet, die Längsseiten haben eine 
Umfalzung nach innen. Boden komplett eloxiert (E6/EV1).

Böden (gelocht): Die gelochten Böden entsprechen konstruktiv den 
geschlossenen Böden und haben Langlöcher in den Maßen 45 x 10 mm.

Diagonalkreuz: Flachmaterial 25 x 3 mm mit abgerundeten Kanten 
und vier Lochungen zum Anschrauben zwischen zwei Regalleitern.

Belastbarkeit je Auflage bei gleichmäßig verteilter Last:

Boden geschlossen Boden gelocht

Länge Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe Tiefe

400 500 600 400 500 600

600 140 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

800 140 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

900 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

1000 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg

1200 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg

1400 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg

1500 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg 100 kg
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Edelstahl (Anlagen & Sonderbau)

Edelstahlmöbel, Freeflow-Anlagen, Cafeteria-Anlagen, Hauben, Installationswände, Bodenrin-

nen, Gerätesockel, etc.
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Der SMARTCAP-Mobilstand
•	 hardtop Version
•	 8 Filterstufen serienmäßig
•	 patentierter Plasmaschleier
•	 bis zu 1800 m³/h Umluftleistung
•	 mit zwei, drei oder vier Geräten zu bestücken

SMARTCAP Umlufthauben & Umluftdecken  – einzigartig luftig
SMARTCAP hat drei Produktlinien: mobile Plasma Kochstationen, Plasma Umlufthauben und Plasma Umluft-

Lüftungsdecken. SMARTCAP Produkte sind patentiert, und dadurch einzigartig leistungsfähig.

Smartcap ist nominiert für den Deutschen Umweltpreis.

Weitere Vorteile :
•	 Massive Einsparung von Kältemitteln
•	 Kühlung und Heizung der Räume mit SMARTCAP möglich
•	 Wegen hoher Energieeffizienz BAFA-förderungsfähig mit bis zu
	 45 + 10 % auf die Investitionssumme.

Die Einsparungen bei einem SMARTCAP System mit ca. 9000m³/h Umluft betragen :
•	 Bei den Stromkosten :  bis zu 43 %
•	 Bei Kosten für die Warmwassererzeugung : bis zu 90 %
•	 Bei CO2 :  bis zu 90 Tonnen pro Jahr
•	 Energieeinsparung gesamt zu herkömmlichen Lüftungsanlagen 86 %

Ästhetik, Qualität, Technologie.

Optional auch als Variante softtop
erhältlich mit 7 Filterstufen und Glasaufbau.

Keine Fettabluftkanäle
mehr, die über das Dach
geführt werden müssen!
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Eine vernünftige Planung ist die Vor-

aussetzung für eine optimale Objek-

tabwicklung.

Wir sind Partner des Fachhandels 

und Spezialist für Sonderbau. Unse-

re qualifizierten Projektleiter bera-

ten und unterstützen unsere Partner 

bei Objekten vor Ort.

Unsere Master-BAR kann individuell nach Kundenwünschen gefertigt werden!

R & S bedeutet Erfahrung, Qualität und Professionalität!
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Frontverkleidung:
Farbe bitte wählen
Teilung wird werkseits
bestimmt
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04.01.2018

GSmerczek GS

GEWICHT: 

Edelstahl 1.4301 A1

BLATT 1 VON 1MASSSTAB:1:25

ZEICHNUNGSNR.

BENENNUNG:

ÄNDERUNGZEICHNUNG NICHT SKALIEREN

WERKSTOFF:

DATUMSIGNATURNAME

Kunde:

Bearbeiter

GEZEICHNET

Edelstahl und Technik GmbH
R&S

BB

In der Wöste 15
59073 Hamm
Telefon: (+49)2381 / 544760
Telefax: (+49)2381 / 5447666

Bernsmeier

WENN NICHT ANDERS DEFINIERT:
BEMAßUNGEN SIND IN MILLIMETER

Auftragsnummer

Nau
 

 3
0 

 9
00

 

 1
50

 

 784 

Kühlvitrine
3xGN1/1
kundenseitig offen

Kühlvitrine
4xGN1/1
kundenseitig offen

Vitrine ungekühlt
2xGN1/1
kundenseitig offen

CNS-Sockelblende
kundenseitig mit LED-
Beleuchtung

CNS-Anschlag

Kühltisch
Zentralkühlung
2 Abteile
Installationsfach
rechts mit Ausschnitt
für bauseitigen Kanal

Snack-Kühltisch
Zentralkühlung
2 Abteile

Snack-Kühltisch
Zentralkühlung
2 Abteile

Flügeltürschrank

 580  1250  1250  1270 

Glasregal 
2-etagig

Hustenschutz mit
Wärmestrahlern und
Beleuchtung (Quarzstrahler)

230V
Steckdose

230V
Steckdose

Hustenschutz mit
Wärmestrahlern und
Beleuchtung (Quarzstrahler)

230V
Steckdose

 46
2 

 1
78

4 

 14
23

 
 4

34
1 

 800  300 
 1100 

 5751 

 11
25

 

 2
11

5 

 76
0 

 4
01

0 

 550  1250 

 7
00

 

 550  1250  550  1601 

 7
00

 

 7
00

 

A

Bain-Marie
3x1/1GN
mit Niveauregulierung

Kassenplatz mit
abgesenkter 
CNS-Platte

Einfahrnische
Tellerspender

Einfahrnische
Tellerspender

Granit-Platte
Nero-Assoluto
geflammt

Granit-Tablettrutsche
Nero-Assoluto geflammt

Bain-Marie
3x1/1GN
mit Niveauregulierung

Einfahrnische
Tellerspender

Bain-Marie
2x1/1GN
mit NiveauregulierungBain-Marie

3x1/1GN
mit Niveauregulierung

Tablettnische für
2 Stapel GN1/1
Tabletts quer

 40 
 1

5  150 

 1
00

 

 325 

A (1 : 10)

Frontverkleidung:
Farbe bitte wählen
Teilung wird werkseits
bestimmt

Vorabzeichnung

ENTGRATEN
UND SCHARFE
KANTEN
BRECHEN

BAFA

17_181_01_B
 

04.01.2018

GSmerczek GS

GEWICHT: 

Edelstahl 1.4301 A1

BLATT 1 VON 1MASSSTAB:1:25

ZEICHNUNGSNR.

BENENNUNG:

ÄNDERUNGZEICHNUNG NICHT SKALIEREN

WERKSTOFF:

DATUMSIGNATURNAME

Kunde:

Bearbeiter

GEZEICHNET

Edelstahl und Technik GmbH
R&S

BB

In der Wöste 15
59073 Hamm
Telefon: (+49)2381 / 544760
Telefax: (+49)2381 / 5447666

Bernsmeier

WENN NICHT ANDERS DEFINIERT:
BEMAßUNGEN SIND IN MILLIMETER

Auftragsnummer

Nau
 

Mehr Informationen auf

www.rs-edelstahl.de

www.smartcap.de
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Innovativ. Vielfältig. Langlebig.
Höchste Qualität für Sie und Ihre Kunden

Ob individuelle Speiseausgabe, maßgeschneidertes Edelstahlmöbel oder passgenauer Kochblock: Wir wis-
sen genau, was Food Service Equipment leisten und aushalten muss. Vertrauen Sie auf unsere Expertise für 
hochwertige und langlebige Edelstahl-Produkte Made in Germany. Mithilfe modernster Produktionsma-
schinen und -verfahren sind wir Ihr verlässlicher Partner sowohl für präzise Maßanfertigungen als auch für 
schlüsselfertige Einrichtungspakete, die perfekt zu Ihnen passen. Damit Sie die Herausforderungen Ihres 
Geschäfts problemlos meistern und Ihre Kunden langfristig begeistern.
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Entscheiden Sie sich für maximal einzigartige Speiseausgaben, Edelstahl-Möbel und Kochblöcke, die Sie 
ganz nach Ihren eigenen Anforderungen zusammenstellen. Wählen Sie beispielsweise zwischen verschie-
denen Aufstellvarianten, Türarten, Unterbau-Funktionalitäten oder Abdeckungen, die in jedes Konzept pas-
sen. Dabei können Sie sich jederzeit darauf verlassen, dass unsere durchdachten Produkte sich Ihnen und 
Ihrer Arbeitsweise anpassen. Dabei achten wir besonders auf maximale Sicherheit, niedrigen Energiever-
brauch sowie die Fertigung in den Hygieneausführungen HS, H1 und H2.

Foto links:
Theke mit Bezahlsystem

Foto rechts:
aufklappbarer Hygieneschutz aus Glas

Foto unten:
Ausgabe

Edelstahlmöbel Kochblöcke Einzelanfertigungen

Wir sind birkenstahl.

birkenstahl gehört zu den führenden Anbietern im Bereich Food Service Equipment.

Mit hochwertiger Verarbeitung, individuellen Ansätzen und jahrelanger Erfahrung in der Edelstahl-
Produktion wissen wir genau, was Food Service Equipment leisten und vor allem aushalten muss.  

Mit unseren modernen Produktionsmaschinen und –verfahren liefern wir sowohl präzise Maßanferti-
gungen als auch fertig-konzipierte Einrichtungspakete für jeden Geschmack und für jedes Budget. 

Wir leben Made in Germany. Das Prädikat mit Qualitätsversprechen ist uns ein Herzensanliegen. Des-
halb verarbeiten wir ausschließlich hochwertige Materialien und achten genau auf die Verarbeitung. 

Als bayerisches Unternehmen mit Hauptsitz in Bischofsmais stehen wir für kompromisslose Qualität.
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Die Marke G.S.Stolpen steht für beste Qualität und hohe Kompetenz bei der Fertigung von Cafeterien und Großkü-

cheneinrichtungen. Die Edelstahlmöbel für Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung werden von Standard bis 

hin zu individuellen Lösungen in Stolpen gefertigt.

Auf den über 6000 m² Fertigungsfläche wird ein vielfältiges Sortiment produziert, wobei das Möbelprogramm die 

Kriterien nach DIN 18865-9 in den Hygienevarianten HS, H1, H2 und H3 erfüllt.
 

Maßanfertigungen werden nach spezifischen Vorgaben und entsprechend der räumlichen Gegebenheiten realisiert. 

G.S.Stolpen setzt mit intelligenten Produkten und Edelstahllösungen sowie dem herausragenden Fertigungs-Know-

How immer wieder neue Maßstäbe.

Stainless Steel Solutions
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Herdanlagen
Herdanlagen sind das Herzstück jeder Küche. Durchgehende Tisch-

platten und eine individuelle Anordnung der Geräte machen jeden 

G.S.Stolpen-Herd zum optimalen Arbeitsgerät. Geräte werden auf-

gesetzt oder flächenbündig eingebaut bzw. eingeschweißt.

Kühlmöbel
Für die Aufbewahrung von Speisen und Getränken sind in jeder Kü-

che Kühl- und Tiefkühlanlagen notwendig. Ob mit Zentralkühlung 

oder mit Eigenkühlung werden die Kühltische komplett aus Edel-

stahl passend zum Küchenmöbelprogramm geliefert. Damit wird 

eine einheitliche Optik gewährleistet. Alle Kühltische sind in der Re-

gel mit langlebigen Edelstahlverdampfern ausgestattet.

 

Cafeteriaanlagen
Cafeteriaanlagen sind der Blickfang im Gastraum. Das Zusammen-

spiel von Funktion und Design bringt G.S.Stolpen auf den Punkt. 

Durch die Kombination verschiedener Materialien wie Stein, Holz, 

Glas und Edelstahl entsteht im Ausgabebereich ein Unikat, das Ihre 

Kunden begeistern wird.

 

Dunstagzugshauben
Das Sortiment umfasst Grillhauben, Wandhauben, Deckenhauben 

und Induktionshauben. Anspruchsvolles Design verbunden mit ho-

hem Reinigungskomfort durch fugenlose Ausführung des Gehäuses 

machen die Dunstabzugshauben von G.S.Stolpen zu einem beson-

deren Highlight in der Großküche oder Aktionstheke.

HERDANLAGEN 
 

Herdanlagen sind das Herzstück jeder Küche. Durchgehende 
�ischpla�en und eine auf Ihre �ünsche angepasste individuelle 
Anordnung der Geräte machen jeden G.S.Stolpen-Herd zum op-
�malen Arbeitsgerät. Herdanlagen nach individuellen Ansprü-
chen mit durchgehender �ischpla�e gefer�gt und die Geräte 
sind aufgesetzt bzw. flächenbündig eingebaut bzw. einge-
schweißt.  
 

KÜHLMÖBEL 
 

�ür die Au�ewahrung von Speisen und Getränken sind in jeder 
Küche Kühl- und �ie�ühlanlagen notwendig. �b über Zentral-
kühlung oder mit Eigenkühlung werden Kühl�sche komple� aus 
Edelstahl passend zum Küchenmöbelprogramm geliefert. Alle 
Kühl�sche sind in der �egel mit langlebigen Edelstahlverdamp-
fern ausgesta�et. Damit wird eine einheitliche �p�k Ihrer indivi-
duell gestalteten Großküche gewährleistet. 
 

CAFETERIAANLAGEN 
 

Cafeteriaanlagen sind der Blickfang im Gastraum. Das Zusam-
menspiel von �unk�on und Design wird durch berufserfahrene 
�rojek�ngenieure auf den �unkt gebracht. Durch die Kombina�-
on verschiedener Materialien wie Stein, Holz, Glas und Edel-
stahl  entsteht in Ihrem Ausgabebereich ein Unikat.                                            

INTELLIGENTE  
LÖSUNGEN FÜR  
INDIVIDUELLE  

PROJEKTE 

HERDANLAGEN 
 

Herdanlagen sind das Herzstück jeder Küche. Durchgehende 
�ischpla�en und eine auf Ihre �ünsche angepasste individuelle 
Anordnung der Geräte machen jeden G.S.Stolpen-Herd zum op-
�malen Arbeitsgerät. Herdanlagen nach individuellen Ansprü-
chen mit durchgehender �ischpla�e gefer�gt und die Geräte 
sind aufgesetzt bzw. flächenbündig eingebaut bzw. einge-
schweißt.  
 

KÜHLMÖBEL 
 

�ür die Au�ewahrung von Speisen und Getränken sind in jeder 
Küche Kühl- und �ie�ühlanlagen notwendig. �b über Zentral-
kühlung oder mit Eigenkühlung werden Kühl�sche komple� aus 
Edelstahl passend zum Küchenmöbelprogramm geliefert. Alle 
Kühl�sche sind in der �egel mit langlebigen Edelstahlverdamp-
fern ausgesta�et. Damit wird eine einheitliche �p�k Ihrer indivi-
duell gestalteten Großküche gewährleistet. 
 

CAFETERIAANLAGEN 
 

Cafeteriaanlagen sind der Blickfang im Gastraum. Das Zusam-
menspiel von �unk�on und Design wird durch berufserfahrene 
�rojek�ngenieure auf den �unkt gebracht. Durch die Kombina�-
on verschiedener Materialien wie Stein, Holz, Glas und Edel-
stahl  entsteht in Ihrem Ausgabebereich ein Unikat.                                            

INTELLIGENTE  
LÖSUNGEN FÜR  
INDIVIDUELLE  

PROJEKTE 

Weitere Informationen und detaillierte 

Angaben zu unseren Produkten und 

Leistungen finden Sie auf

www.gsstolpen.de
Fotos: Rainer Viertlböck
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Spezielles aus Edelstahl.

Lösungen für die Großküche

Die CNS-Technik Gratz GmbH ist seit Jahrzehnten ein gesund wachsendes, mittelständiges Unternehmen 
mit fundiertem Knowhow und erstklassigen Referenzen. Unser oberstes Ziel ist Kundenzufriedenheit. Dies 
bedeutet für unser Unternehmen: Material- und Verarbeitungsqualität, Termintreue sowie ein faires Preis-
Leistungsverhältnis. Die Produkte von CNS-Technik werden laufend überprüft mit dem Ziel, Gutes durch 
Besseres zu ersetzen:  innovativ, qualitäts- und kundenorientiert.

Mittelhaube
Typ MH I mit Aufsatzverkleidung
Dunstabzugshauben in Kastenform, komplett gefertigt aus CNS, Material Nr. 1.4301, Mat.-Stär-
ke 1,0 bis 1,5 mm, Feinschliff Körnung 240, eingebaute flammdurchschlagsichereWirbelstrom-
filter.
Lieferbare Ausführungen: Mittelhaube,Wandhaube

Bodenentwässerungsrinne
in Standardausführung mit Rostabdeckung, geprüft nach BIA, rutschhemmend, Maschenweite 
23 x 23 mm, Tragstab 30 x 2 mm, Umfassungszarge 30 x 3 mm
Individuelle Lösungsvorschläge für den Abwasserbereich, alle Bodeneinläufe und Ablauf-
rinnen sind komplett aus Edelstahl gefertigt. Diese Entwässerungssysteme sind ideal geeig-
net für den gewerblichen Einsatz.

Installationswände
(für stehende und freihängende Geräte)
Die Installationswand komplett aus CNS Mat. 1.4301, Grundgestell aus Vierkantrohr 40x40x1,5 
mm. Längsseitige Verkleidungsbleche und abnehmbare
Deckplatte aus Materialstärke 1,5 mm. Stirnseitig können geschweißte Mulden eingesetzt wer-
den, in denen Steckdosen, Absperrventile und Mischbatterie
für Kaltwasser/Warmwasser mit Schnellkupplung eingebaut werden.

Gerätesockel: absolut wasserdicht
Gerätesockel zum Aufstellen von Kochgeräten. Der CNS-Gerätesockel aus Material 1.4301 mit 
angeformten Bodenrinnen kommt zur Anwendung in gewerblichen Großküchen zum Beispiel 
in Krankenhäusern, Mensen, Restaurants, Betriebskantinen und Hotelküchen etc.
Auf diesem Gerätesockel werden die thermischen Kochgeräte (Kochkessel, Friteusen, Kipp-
bratpfannen, Kombidämpfer und Herde etc.) montiert.

CNS-Technik
Gratz GmbH

CNS-Technik
Gratz GmbH

CNS-Technik
Gratz GmbH

CNS-Technik
Gratz GmbH

CNS-Technik
Gratz GmbH



Wir statten Küchen, Theken und Ausgabestrecken mit 
Kältetechnik und Klimatechnik aus.

Ob Hauben-, Korbtransport- oder Gläserspülmaschine: 
Wir liefern Ihnen die passende Spültechnik für Gastro- 
und Großküchen.

Unsere Leistungen im Überblick:

Wir konstruieren moderne Ausgabestrecken für 
Ihre warmen und kalten Speisen - zum Beispiel für 
Betriebsrestaurants.

Thermik- und Kochgeräte

Ob in der Gastronomie, in medizinischen Einrichtungen oder in Kantinen und Mensen: Moderne, langlebige und 
effiziente Technik ist unentbehrlich für den Betrieb von Großküchen. Technik erleichtert nicht nur die Arbeit der 
Köche und des Küchenpersonals. Komplexe technische Geräte etwa zum Kochen, beim Kühlen oder in der 
Getränkeausgabe sorgen auch für einen reibungslosen Ablauf. Wir von Neltner Großküchen helfen Ihnen dabei, 
für Ihre Einrichtung die passenden technischen Geräte zu finden und sie in Ihre Einrichtung zu integrieren.

Wir planen und verbauen modernste Großküchenge-
räte und Technik zum Kochen, Braten und Zubereiten.

Kältetechnik

SpültechnikAusgabestrecken

Wir schaffen Wirtschaftlichkeit!

Die Neltner Großküchen GmbH deckt das gesamte Leistungsspektrum mit eigenen Mitarbeitern ab. Unsere 
Projekte beginnen wir mit einer Analyse Ihres individuellen Bedarfs. Unsere Berater planen für Sie die Objekt-
einrichtung und die Ausstattung mit Technik, Geschirr und Kleingeräten. Wir übernehmen den Einkauf. Wir 
bauen Küchenmöbel und Technik mit unseren eigenen Monteuren auf. Und selbstverständlich sind wir mit 
unserem Kundenservice und unseren Technikern jederzeit für Sie da.

Kleingeräte und Zubehör

Wir erleichtern Ihren Küchenalltag. Profitieren Sie von 
unseren nützlichen Küchenhelfern.

Wir bauen Ihre Theke und richten die gewünschte 
Schanktechnik ein.

Wir versorgen Sie mit professioneller Technik. Mit 
uns genießen Sie den perfekten Kaffee oder Tee.

Schanktechnik Kaffeetechnik

Ein Familienunternehmen 
mit Geschichte und 
nachhaltigen Werten.

Das Familienunternehmen wurde von Günther 
Neltner bereits im Jahr 1987 gegründet. Vom 
Handwerksbetrieb für Schank- und Kühleinrich-
tungen entwickelte sich die Firma, Schritt für 
Schritt, zum Facheinrichter der Gastronomie und 
Gemeinschaftsverpflegung. Seit über 30 Jahren 
stattet das Familienunternehmen Kunden aus 
ganz Deutschland unter anderem mit Küchen-
technik, Ausgabestrecken, Thekenanlagen und 
Gastraumbestuhlung aus. 



Hier finden Sie uns:
Hauptsitz Nordhausen
Grimmelallee 4a 
99734 Nordhausen
Tel.: 03631-460800
Fax: 03631-4608029
info@neltner24.de
www.neltner24.de

Außenstelle Leipzig
Brünnerstraße 12
04209 Leipzig
Tel.: 0341-90237120
Fax: 0341-90237122
info@neltner24.de
www.neltner24.de

Professionelles Equipment für Gastronomie, 
Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung.
Großküchentechnik Objekteinrichtungen Gastronomiebedarf


